
 

 

 

 

 

FICHA TÉCNICA DE RECEITA 

 
FESTIVAIS GASTRONÔMICOS SABORES  

DE SÃO FRANCISCO DO CONDE  

Quem é do mar nao enjoa... 

Camarao Seco em 3 versões 
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 Camarão Baiano  

 

QUANTIDADE UNIDADE INGREDIENTES 

0,500 G Camarão seco  

0,500 KG Farinha de mandioca 

0,050 G Manteiga 

01 L Leite 

0,300 G Bacon  

0,300 G Castanha de caju 

0,500 ML Azeite de oliva extra virgem 

QB  Coentro 

QB  Alho 

QB  Sal 

QB  Pimenta preta 

 

MODO DE PREPARO 

 
Fazer o pirão de leite, com a farinha, leite,manteiga, sal e pimenta preta moída na hora. 

Bater no liquidificador o coentro, o alho, a castanha e o azeite para o pesto. Fritar  o bacon até que 

fique crocante. Montar os pratos. 
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