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FICHA TECNICA DE RECEITA

FESTIVAIS GASTRONOMICOS SABORES

DE SAO FRANCI

Quem é do mar nao enjoa...
Camarao Seco em 3 versoes

SCO DO CONDE

>

ABAV-BA

| Muffins de Camardo

QUANTIDADE |UNIDADE INGREDIENTES
10 G Fermento bioldgico
100 G Aclcar
10 G Sal
180 M Oleo
800 MI Leite
06 Unid. Ovos
01 KG Farinha de trigo
Camaréo
Requeijao
Alho
Cebola
Coentro
Azeite de oliva

Forminhas de papel para assar

MODO DE P

REPARO

oliva)

Assar em temperatura 180° C.

Misturar o fermento com o aglcar em seguida todos os ingredientes.

Deixar crescer e colocar em uma forma de bolo inglés.

Recheio: Camar&o cremoso (requeijao e camardo salteado com alho, cebola, coentro no azeite de
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